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SEZAR DURUM

https://www.elele.com.tr

2 kucUk lavas ekmegi

1 tavuk g6gus eti

Kivircik veya atom salata

5-6 adet ¢eri domates

1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz

Pul biber veya toz kirmizi biber
Sezar sos igin

1 dis sarimsak

5 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kagigi zeytinyagi

2-3 yemek kagsigi rende parmesan peyniri

Tavuk g6gus etini uzun geritler halinde dograyin ve derin bir kaba alin. Tuz ve baharatlari ekleyip harmanlayin.
Yapismaz ylzeyli bir tavaya ¢ok az zeytinyagdi ekleyip isitin ve tavuk etlerini soteleyerek pisirin. Isterseniz
6nceden i1sitilmis 180 derece firinda 30 dakika kadar pigirebilirsiniz. Lavaglari da ayni sekilde, tavada veya
firnda 1sitin. Ince dogranmig gébek veya kivircik, serit kesilmig tavuk pargalar ve ikiye bélunmus geri
domatesleri lavas ekmeginin ortasina yerlestirin. Sezar sos i¢in gerekli olan malzemeleri bir kaseye alarak iyice
karistirin. Sosu hazirladiginiz lavasin ve diger malzemelerin izerine dilediginiz miktarda ilave edip, diirim
halinde servis yapin.
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