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SEYYAH CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 adet tavuk budu

5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasigi un

1 cay bardagi kurutulmus sebze karigimi
1 cay bardagi nohut

1 cay bardag ev eristesi veya arpa sehriye
1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

Uzerine:

Maydanoz

Tavuk budunu hasladiktan sonra suyun iginden ¢ikarin. Soguyunca elinizle didikleyin ve bir kenara alin. Bir
tavaya aldiginiz tereyaginda unu hafifge kavurup, tavugu hasladiginiz suyun icine katin ve tahta bir kasikla
karistirin. Kurutulmusg sebze karigsimini, bir gece 6ncesinden suda bekletiimis ve haglanmig nohutu ilave edip
kaynamaya birakin. Ev erigtesi veya arpa sehriyeyi de ekleyip, yumusayana kadar pisirmeye devam edin. Diger
tarafta bir kasede limon suyu ve yumurtayi ¢irpin. Gorbadan bir kepge alip terbiyenin igine yavas yavas dokerek
karistirin. Daha sonra bu karigimi gorbaya azar azar ilave edin ve tahta bir kasikla surekli karigtirin. Tencereyi
ocaktan alin ve ince kiyllmig maydanozla sUsleyerek sicak olarak servis yapin.
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