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SEYTANIN KANEPESI

10 adet yumurta

170 gram mayonez

3 adet salatalik tursusu

2 yemek kagsigi kegi peyniri

1 tath kasidi dijon hardal

1 tath kasig frenk sogani

3 dilim salam

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber
1 yemek kasigi tereyagi

Yumurtalar soduk suda kati olana kadar haslayin. Hasgladiginiz yumurtalar su ve buz dolu bir kaba aktarin, 5
dakika bekletin. Bir kapta mayonezi, tursuyu, keci peynirini, hardali, tereyagdi ve frenk soganini karigtirin.
Yumurtalari soyup uzunlamasina ortadan kesin. Sarilarini mayonezli karisimin igine katip iyice karigtirin.
Tuzlayip biberleyin. Hazirladiginiz karigimi ister pasta kremasi torbasi ile, ister ¢cay kasigi ile yumurta beyazlarina
doldurun. Uzerlerine eliniz ile kopardiiniz salam parcalarini ilave edip fenk sogani ile sisleyin.
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