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SEVKET PASA BOREGI

Oktay Usta

5 Su bardagi

Un 250 gr Margarin

250 gr Peynir

3 Adet Yumurta

1 Corba kasigi yogurt

1 Gay bardagi Orkide sivi yag
1 Corba kasigi sirke

1 Cay kasigi tuz

1 Su bardag su

YAPILISI

Unumuzu tezgaha bosaltip ortasini havuz seklinde agiyoruz. igine 2 tane yumurta kinp, tuzunu, sirkesini,
yogurdu ve suyunu koyup kulak memesi kivamina gelene kadar yoguruyoruz. Hamurumuzun mayalanmasi igin
Uzerini nemli bir bezle 6rtlp, 20 dakika dinlendiriyoruz. Daha sonra hamurumuzu sofra tepsisi blyukliginde
acip, margarinimizi yedirerek srlyoruz. Yag surme iglemi bitince dért ucunu tam ortada bulusturup kare haline
getiriyoruz. 10 dakika daha dinlendiriyoruz ve hamurumuzu tekrar sofra tepsisi biyUkliginde aciyoruz. Sonra
rulo seklinde sanyoruz ve yumurta buyUkligunde dilim dilim kesiyoruz. Dilimleri Orkide sivi yaga batinp
merdaneyle ¢ay tabagindan biraz blyuk olarak agiyoruz. Peynirli harcimizi koyup fotografta géraldigu gibi
kapatiyoruz ve Ustiine yumurta sarisi sirip, 6nceden isitilmis 180 derecelik firnda kizarana kadar pigiriyoruz.
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