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SEVIMLI YILDIZLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
150 g yumusak margarin

1 yumurta sarisi

1 tutam tuz

1,5 cay barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Dolgu:

30 g bitter ¢ikolata

Renkli sekerlemeler

Sislemek icin:

20 g bitter ¢ikolata

1 paket Dr. Oetker Stsleme Glaziri

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

30 g bitter ¢ikolatayi iri pargalara kesin. Un ve hamur kabartma tozunu karigtirin, daha sonra bir kaba eleyin.
Uzerine margarin, yumurta sarisi, tuz, pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip purtzsiz bir hamur elde edinceye
kadar yodurun. Hamuru hafif unlanmig tezgah tzerinde merdane ile 0,5 cm kalinhginda acin. Yildiz seklindeki
kalipla kesin ve firin tepsisine siralayin. Yildiz seklindeki hamurlarin ortalarina renkli sekerleme veya cikolata
parcalari koyun, yildizlarin bir ucunu veya karsilikli iki ucunu Uzerlerine kapatin. Yapismasi igin hafifce bastirin
ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile
kesin ve yildizlara "g6z" ¢izin. Stsleme glaziru ile "agiz" ¢izin. Donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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