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SEVIMLI MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

1-1,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
2 yumurta

1 tutam tuz

2 yemek kasigi st

1 paket Dr. Oetker Siitlii Gikolata Pargalari
Uzeri icin:

75 g beyaz kuvertir gikolata

50 g tereyadi

1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Seker Hamuru

Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Gida boyasi (siyah)

Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

12 adet kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini muffin kalibina siralayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karistirin. Tereyagl, toz seker, portakal aromasi, yumurta, tuz ve
sUtd ayri bir gcirpma kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Stre sonunda hazirladiginiz un karigimini ekleyin ve
kisa bir siire daha ¢irpin. Gikolata pargalarini ilave edip kasik veya spatula ile karistinin. Hazirladiginiz hamuru iki
kasik yardimi ile muffin kaliplarina esit miktarda paylastirin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firndan ¢ikarin. 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Kuvertlri benmari ydntemi ile eritin ve sogumasi igin kenarda bekletin. Tereyadi ve pudra sekerini ¢cirpma
kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguyan kuvertiri ekleyin ve kisa bir siire daha ¢irpin. Hazirladiginiz
cikolatayi esit miktarda 4 ayr kaseye paylastirin. Cam bir kaseye 5 damla kirmizi, 5 damla mavi ve 5 damla sari
jel renklendirici damlatip iyice karigtirin. Beyaz kuvertiirlerden birine ilave edip karigtirarak gri rengi elde edin. 4
adet soguyan muffin Gzerine kalin olmayacak miktarda yayin. Ikinci kuvertiiriin igine 20 damla yesil ve 3 damla
mavi jel renklendirici damlatip karigtirin. Uglinclye 15 damla kirmizi, sonuncuya da 20 damla sari jel
renklendirici ekleyip karistirin. Kalan muffinlerin Gzerlerine ayni sekilde yayin.

Seker hamurunu elinizle kisa bir stire yogurun. Tezgaha az miktarda bugday nisastasi serpin. Seker hamurunu
0,5 cm kalinliginda ag¢in. Yaklasik 5 cm ¢apinda bir kalip ile kenarlari birbiri ile kesigen daireler kesin. Kestiginiz
parcalari bir birinden ayirin (Sekil 2). Kalan seker hamurundan kulaklar i¢in kigtk tGg¢genler kesin. Ceviz
bilyUkliginde bir parga seker hamurunu siyah gida boyasi ile renklendirin. Muffinlerin Gizerine siralayarak
porsuk, tilki ve kirpi sekilleri verin.
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