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SEVGILIYE KALPTEN KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 - 2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
125 g yumugak margarin

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Seker Hamuru

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

2 - 3 yemek kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Finn tepsisini yaglayin veya pisirme kagdidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C }

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilin, pudra sekeri, limon
aromasi ve margarini ilave edip yogurun. Hamuru hafif unlanmis tezgahta 3-4 mm kaliniginda agin. Kalp
seklindeki kurabiye kalibi ile kesin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Seker hamurundan cevizden daha kiguk bir parga alin ve elinizde kisa bir siire yogurarak yumusatin. Kirmizi jel
renklendiriciyi azar azar damlatarak distan ige dogru katlayarak yogurun. Hamur yumusadik¢a az miktarda
nisasta ilave edin. Seker hamurundan ceviz biyUkliginde bir parga alin ve yesil jel renklendirici ilave ederek
ayni sekilde renklendirin. Hamurlari hava almayacak sekilde sarin.

Kalan beyaz seker hamurunu yumusayincaya kadar yogurun. Tezgaha az miktarda nisasta serpin ve merdane
yardimi ile 0,3 cm kaliniginda agin. Kurabiyeleri kestiginiz kalp kalip ile kesin. Kurabiyelerin tzerine firga yardimi
ile hafifce su sirln ve kalp seklindeki seker hamurlarini yapistirin. Tezgaha hafif¢e nisasta serpin, yesil
hamurdan minik parcalar alip elinizle yuvarlayarak ip seklinde uzatin. Su ile hafifce i1slatarak beyaz seker
hamuru ile kapladiginiz kurabiyelerin lizerine yerlestirin. Kirmizi seker hamurundan ¢ok minik toplar yapin. Hafif
Islatarak yesil hamurlarin uclarina tUger adet kirmizi top yerlestirin. Kuruyuncaya kadar bekletin ve servis yapin.
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