B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEVGILILER GUNU TARTI

150 Gr Sana Hamurigi

5 Adet yumurta

70 grun

15 Su Bardagi tam bugday unu
1 Gay Bardagdi misir nigastasi
100 gr bitter cikolata

1 Cay Bardagi pudra seker

1 Paket vanilya

125 gr tereyagi

0,25 Cay Kasigi tuz

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet portakal

200 gr toz seker

0,5 Su Bardagi pudra seker
1 Adet yumurta

100 gr sutlh gikolata

1 Aldigi kadar un

Un, seker ve tuzu mutfak robotunda karigtirin. Soguk ve kiip dogranmig yagini ekleyip, Kirinti gériintisind
alincaya kadar mutfak robotunda karistirin. Yumurtay! ilave edin ve hamur halini alinca yagh kagida sararak 1
saat buzdolabinda sogutun. Firini 190 dereceye ayarlayin. Kelepgeli kek kalibinin (20 cm’lik) tabanina yagh kagit
serin. Hamuru kalibin i¢erisine alip parmaklarinizla yayarak yerlestirin. Gzerine yagl kagit serip agdirlik yapmasi
icin nohut, fasulye gibi bolca kuru bakliyat doldurun ve 15 dakika pisirin. Gzerindeki agirhdi alip 5 dakika daha
pisirin ve firindan ¢ikartin. Bu arada dolgusunu hazirlayin. Tereyagi ve kiiglk parcalara boélinmdig gikolatalari
sos tenceresine alin ve kisik ateste eriyinceye kadar bekletin. Yumurtalari ve sekeri cam bir kasede karigtirin. Ici
kaynar su dolu tencereye yerlestirip, kenarlardan iz birakincaya kadar karistirin. gikolata karigimini, portakal
kabug@u rendesini ve suyunu ekleyip karigtirin. Son olarak unu ilave edip karigtirin. Bu karigimi tart tabanina
doldu rup 190 dereceye ayarlanmis firinda 25 dakika ya da kirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar pisirin.
Finndan ¢ikartip sogumaya birakin. Kalp kurabiyeler igin, margarin ve yumurtayi bir kasede karistirin. Diger
malzemeleri ekleyip yumusak bir hamur yogurun. 15 dakika buzdolabinda soguttuktan sonra merdane ile agin
ve kalp seklindeki kaliplar ile kesin. Yagl kagit serili tepsiye dizip 10-12 dakika pisirin. Soguduktan sonra tartin
Uzerine dizip Uzerine pudra seker serpistirin.
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