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SEVGILILER GUNU CUPCAKE

https://migros.com.tr

85 gr. tereyadi

175 gr. esmer seker

2 adet yumurta

190 gr. un

Yarim paket karbonat

Yarim paket kabartma tozu
Tuz

250 ml. sit

1 cay kasigdi vanilya aromasi
110 gr. tuzsuz tereyag!

500 gr. pudra sekeri

60 ml. orta yagl sit

1 cay kasigdi vanilya aromasi
Yarim ¢ay kasigdi gida boyasi
Yeteri kadar slisleme malzemesi

1. Kekicin; Firini 170 dereceye isitin.

2. Gikolatay1 benmari usull eritin, sogumasi icin bir stire bekletin.

3. Tereyag ve sekeri rengi agilip krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

4. Yumurta sarilarini ayirip ayri bir kapta ¢irpin ve tereyagl seker karigimina ekleyerek bir sure ¢irpin, daha
sonra bu karigima erimis cikolatayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

5. Bir kasede un, karbonat ve kabartma tozunu iyice karigtirin.

6. Slte vanilya aromasini ekleyin.

7. S0t ve un karigimi azar azar tereyagli karigima ekleyerek ¢irpin.

8. Baska bir kapta yumurta aklarini képartip, kabarciklar olusana kadar ¢irpin ve kek karigimina azar azar
ekleyerek karistirin (¢irpmayin karistirin ki kabarciklar kaybolmasin).

9. Kek karigimini kaliplarin 2/3[2in(i dolduracak sekilde yerlestirin. 20-25 dakika firnda pisirin.

10. Kekleri sogumaya birakin.

11. Vanilyali Tereyad Kremasi igin; Tereyag, sut, vanilya aromasi ve pudra sekerinin yarisini mikserle seker
eriyene kadar ¢irpin.

12. Pudra sekerinin kalanini azar azar ekleyerek krema iyice yumusak ve kremsi olana kadar ¢irpmaya devam
edin.

13. Kremayi kag renk yapacaksaniz o sayida kaba bdltn, istediginiz rengi elde edene kadar azar azar gida
boyasini karistirin.

14. Kremay! hafif sertlesene kadar buzdolabinda bekletin.

15. Sogumus keklerinizi krema ile kaplayin ve sisleyin.
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