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SEVGI TATLISI

Ayse Tuter

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi Yonca misir yagi
1 su bardag iri dévulmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta

aldigi kadar un

Surubu Igin

1,5 bardak seker

1,5 su bardagi su

1/2 limon suyu

bir miktar vanilya

Oncelikle tathinin surubunu hazirlayin. Bunun igin seker ve suyla bir miktar vanilyayi 15 dakika kisik ateste
kaynatin. Limon suyunu ekleyin ve sogumaya birakin.

Baska bir kap icinde yogurt, Yonca Kanola yagi, kabartma tozu, 1 yumurta, aldigi kadar unu karigtirin, kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru iki pargaya bdlin. Bir pargasini merdane ile agin. Igine iri dévilmis cevizden yayin, rulo bigiminde
sarin. Diger hamura da ayni iglemi yapin. Parmak kalinliginda kesin tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 30 dakika pisirin.

Finndan gikarinca tzerine soguk serbeti dokiin, en az iki saat dinlendirip servis yapin.
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