B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEVGI TATLISI

1 Su Bardagi Yogurt

1 Su Bardagi Sivi Yag

1 Paket Margarin

2 Su Bardagi Iri DévilmUs Ceviz
Alabildigi Kadar Un

1 Paket Kabartma Tozu
1 Adet Yumurta
Surubu Igin:

5 Su Bardagi Seker

3 Su Bardagi Su

1/2 Limon Suyu

On hazirlik olarak surubunu hazirlayalim. 3 su bardagi su, 5 su bardagi sekeri,ve bir miktar vanilyayi kaynatin.
Limon suyunu ekleyin. Sogumaya birakin. Baska bir kabin i¢inde de 1 su bardagi yogurt, 1 su bardagi sivi yag,

1 paket margarin, 1 paket kabartma tozu, 1 yumurta ve aldigi kadar unu karistirin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurun. Hamuru 4 parcaya boélin. Her bir pargasini merdane ile
agin. Agtiginiz hamura iri dovilmis cevizden yayin. Rulo biciminde katlayin. Diger hamurlari da ayni sekilde
katlayip, parmak kalinliginda kesin. Tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 30 dk pisirin. Onceden
hazirlayip soguttugunuz surubu tatlilarin Gsttine dékdin.
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