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SEVGI MUHRU BISKUVISI

1 cay bardagi zeytinyad

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
Yarim paket kabartma tozu
Alabildigi kadar misir nisastasi

Yumusak tereyagi, zeytinyadi, yumurta ve seker gukur canaga konur, mikserle 1-2 dakika cirpilir. Uzerine limon
kabug@u rendesi, kabartma tozu ve butlnlesene kadar misir nisastasi eklenir. Hamur streg filme sarilir. 10 dakika
buzdolabinda dinlendirilir. Sonra hamurdan kiguk bir limon kadar pargalar alinir. Kabaca yuvarlanir ve hafifge
yassilastirlir. Uzerine kalp seklinde biskulvi kalibi bastirilarak bi¢imlendirilir. Firin tepsisine dizilir. 180 derece
firnda arzu edilen renkte pisirilir.
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