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SEVGI LOKMASI

Ayse Tuter

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag

125 gr. margarin

1 su bardag iri dévilmis badem
1 kabartma tozu

1 adet yumurta

1 portakal kabugu rendesi
SURUBU:

2,5 bardak seker

1,5 su bardagi su

1 limon suyu

Bir miktar vanilya

Oncelikle tathnin surubunu hazirlayin. Bunun igin, seker ve suyla bir miktar vardiyayi 15 dk. kisik ateste kaynatin.
Limon suyunu ekleyip sogumaya birakin. Bagka bir kap icinde yogurdu, siviyadi, portakal kabugunu, margarini,
kabartma tozunu, 1 yumurtayi ve aldigi kadar unu karigtirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edene kadar yogurun. Sonra hamuru 2 pargaya boélin. Bir parcasini merdane ile agin. Iri ddvilmis bademleri
yayip rulo bigiminde sarin. Diger hamura da ayni islemi tekrarlayin. Parmak kalinhginda kesip tepsiye dizin ve
Onceden isitilmig 180 derecelik firmda 30 dk. pisirin. Firindan ¢ikarinca Uzerine soduk serbeti dékin. En az 2
saat dinlendirip servis yapin.
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