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SEVGI DOLU BROWNIE

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

125 gram bitter gikolata (kuvert(r)
3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

3 yemek kasigi kakao

Firini 170 dereceye ayarlayip i1sitin.

Tereyagini bir kapta eritin.

Ocaktan alip igine dogranmis cikolatayi ilave edip ¢ikolata eriyinceye kadar karistirin.
Yumurtalari ve toz sekeri bir kapta ¢irpin. Eritilmis ¢ikolatayi ekleyip karistirmaya devam edin.
Un, kabartma tozu ve kakaoyu ayri bir kapta harmanlayip ¢ikolatal sivi karigimla birlestirin ve tahta kasikla
karistirarak malzemeyi birbirine yedirin.

Hamuru, yaklasik 20x20 cm ebatlarinda yaglanmis kalp seklinde kek kalibina bosaltin.

Sicak firina verip Uzeri ince kabuk tutuncaya kadar yaklasik 17-20 dakika kadar pisirin.
Firindan alip soguyuncaya kadar kalipta bekletin.

Soguduktan sonra kalibi ters gevirip brownie’yi gikarin.

6 saat kadar serin yerde dinlendirin.

Dilimleyip Uzerlerine dilerseniz kakao veya pudra seker serperek servis yapin.

llik servis icin mikrodalga firinda isitabilir, dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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