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SEVDA SANDALI

4 adet patlıcan
1 kutu krem peynir
½ demet maydanoz
1 adet yumurta
2 kahve fincani galeta tozu
150 gr salam
3 yemek kasigi krema
1 yemek kasigi tuzot
4 yemek kasigi rende kasar peynir
1 çay kasigi karabiber

Patlicanlari alaca soyup sivi yagda kizartin. Çukur bir kapta kiyilmis maydanoz, krem peynir, kiyilmis salam,
tuzot ve galeta tozunu iyice karistirin. Yumurta ve karabiberi ekleyin. Kremayi ilave edin. Patlicanlari firin kabina
yerlestirip ortalarini çatalla yarin. Harci ortalarina doldurun. Üzerlerine kasar peyniri serpip 180 derece firinda
peynirler kizarincaya kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:4207 • adı:Sevda Sandalı • gönderen:Kabul • indirme tarihi:17.05.2024 - 15:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sevda-sandali-vt3343
http://www.tcpdf.org

