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SETARET BACI USULU PATLICAN

Kullanilacak Malzeme
6 adet orta boy patlican
2 kasik un

Kiguk paket margarin
1 bardak sut

100 gr kasarpeyniri
Tuz

Yapiligi

4 adet soyulmamig patlican yikanarak, 4 esit parcaya bolinir. Tuzlu suda haglanir, sizllerek icleri
bosaltilir.Artan iki patlican ates tGzerinde kézlenir. lyice yumusayinca kabuklar soyulur. Diger patlicanlarin igleri
ile birlikte karigtirilarak tahta kasikla ezilir. Un bir kasik yag ile birlikte hafif kavrulur. SUt azar azar ilave edilir.
Koyulagsmaya baglayinca kiyilan patlicanlar ilave edilir. Biraz peynir ve tuz konarak pisirilir. Elde ettigimiz
karigimi, igini bosalttigimiz patlicanlarin igine doldurulur. Yaglanmig tepsiye dizilerek Ustlerine eritilmis yag ve
rende kasar serpilir. Ustleri iyice kizarincaya kadar firinda pigirilir.
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