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Mutfakta hazirlanan yemeklerin tabaklara porsiyonlanmadan butin halde salona getirilmesinde ve misafirin
g6z dnlnde hazirlanmasinda kullanilan kaplardir.

Gorba Servis Kasesi: Gorbanin servis personeli tarafindan salonda servis edilmesi i¢in kullanilan genis hacimli,
oval, kapakli, porselen, kulplu servis araglaridir. Gorba tevzi kabi veya Truen olarak da adlandirilir. Kapagin bir
kenari, kepge kabin igine konuldugunda kapagin kapanmasi igin girintilidir. Iki kulplu veya kulpsuz modelleri
vardir.

Kaylk Tabaklar: Elips seklinde tabaklardir. Yemek servisinde en fazla kullanilan tabak modelidir. Yemeklerin
servis personeli tarafindan salona butlin olarak getirilip misafir yaninda porsiyonlayarak servis edilmesinde; bufe
servisi yapilan salonlarda yemekleri blfeye yerlestirmekte ve bazi salata gesitlerini masaya servis etmekte
kullanilan servis tabaklaridir. Ihtiyaca gére degisik boy ve sekilleri de vardir. Genellikle porselen olanlar tercih
edilmekle beraber paslanmaz celik, seramik gibi malzemelerden de imal edilmis modelleri mevcuttur. Yemek
tevzi fayanslar olarak da adlandirnimaktadir.

Balik Servis Tabagi: Kayik tabaklara gére daha dar ve daha uzun metal veya porselen kaplardir. Sivri
taraflarinda balik kuyrugu ve bas motifi bulunan modelleride mevcuttur. Bitln olarak hazirlanan izgara veya
tava baliklarin servisinde kullaniliriar.

Sosluklar: Cesitli yiyeceklerin soslarini servis etmek icin kullanilan kaplardir. Porselen tercih edilmekle beraber
metal modelleri de vardir. Bir tarafi kulplu diger tarafi sosun akmasi i¢in kanallidir. Kendinden altlikli ¢esitleri de
kullanilmaktadir. Kendinden althd yok ise mutlaka kullanim esnasinda damlamayi énlemek icin altlik ile servis
edilmesi gereklidir. Sosun 6ézelligine ve misafir sayisina gére degisik ebatlarda sosluklar kullaniimaktadir.

Servis Tepsileri: Cesitli boy ve ebatlarda oval veya dikdértgen servis malzemeleridir. Kulplu ve kulpsuz
modelleri vardir. Kenari dzelligine gbre dekore edilmistir. Soguk etler, salam vb. yiyeceklerin teshir ve servisinde
kullanilan kapaksiz tepsilerdir. Bu tepsiler disinda tabak ve bardak tagimak amaciyla kullanilan dikdértgen ve
yuvarlak tepsilerde mevcuttur. Dikddrtgen modeller, tabak yuvarlak modeller bardak tasimada kullanilir.

© lezzetler.com tarif n0:99328 « adi:SERVIS KAPLARI « génderen:emlak » indirme tarihi:21.04.2025 - 17:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/servis-kaplari-vt72576
http://www.tcpdf.org

