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SELVER PASA TATLISI

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi sna hamur isi
3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
200 gram ekmek igi

Yarim adet limon suyu

1 su bardagi un

Ufalanmis ekmek i¢i bir kaba alinip Gzerine sit ilave edilir. Stth ¢ekdikden sonra yumurta, 1 ¢corba kasigi toz
seker ve margarin eklenip karigtirilir. Hazirlanan karisim yaglanmis tepsiye yayilip orta isili firnda 1 saat kadar
pisirilir. Pisirilirken kabarirsa kabaran yerleri bigak ucuyla delinir. Tepsi firindan alinmadan 20 dk 6nce serbeti
hazirlanir. Geri kalan seker, suyla kaynatilir. Limon suyu eklenerek 10 dk daha kaynatilir. Sicak serbet firindan
cikarildikdan sonra Gzerine dokailtr.fistikla servis edilir.
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