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SERVER PASA TATLISI

2 su bardagi sut

1 corba kasigi tozseker
200 gram bayat ekmek ici
3 adet yumurta

150 gram tereyagi
ICIICIN:

1,5 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Ekmeklerin kabuklarini ¢ikarip, yarim parmak boyunda dograyalim.

Ekmeklerin Gzerine sutl dokip, bu sekilde 30 dakika kadar bekletelim.

Ekmekleri karistirip, icine yumurtalari, tozsekeri ve tereyagini ilave ederek, iyice karigtiralim.
Hazirladi§imiz bu karigimi, yagladigimiz tepsiye 1,5 parmak kalinhginda yayalim.

Orta i1sidaki firinda, alti Gstu kizarincaya kadar firnlayalim.

Finndayken ara sira kontrol ederek, birka¢ yerinden bigcak ucuyla delip, kabarmasini dnleyelim.
Tozsekeri, suyu ve limonu bir tencereye koyarak, kivama gelinceye kadar kaynatalim.

Finndan ¢ikardigimiz tathinin Gzerine, sicak sicak serbeti dékelim.

Tathyi iyice soguttuktan sonra, kare kare kesip, servis yapalim.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 29.12.2014
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