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SELVER PASA TATLISI

6 kisilik Gerekli malzeme:

2 su bardagi sit

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
3 yumurta

1 corba kasigi toz seker

200 gr bayat ekmek ici

Serbet icin:

1,5 su bardagi tozseker

1 tath kasidi limon suyu

1 su bardagi su

Tencereye ufalanmig ekmek igini koyup Uzerine sit ilave edin. Sitl ¢ektikten sonra yumurta, tozseker ve
tereyagini ekleyip iyice karistirin.

Hazirladiginiz karigsimi yaglanmis tepsiye yayip orta isili firinda yaklasik 1 saat kadar pisirin. (Piserken kabarirsa
kabaran yerleri bicak ucuyla delin.)

Tepsiyi firndan ¢ikarmadan 20 dakika énce serbeti hazirlayin, seker ve suyu kaynatip, limonsuyu ekleyin ve 10
dakika daha kaynatin. Sicak serbeti firndan ¢ikardiginiz sicak tatlinin tzerine gezdirin. Serbetini iyice ¢ekip
tamamen soduduktan sonra fistikla stsleyip dilimleyerek servis yapin.
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