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SERVERPASA TATLISI

Kullanilacak malzeme (6-8 Kisilik):
1+3/4 su bardag sit,

3 corba kagsidi (60 gr) tereyadi,

3 adet yumurta,

1 corba kasigi tozseker,

200 gr francala igi.

Surubu igin:

1+1/4 su bardad tozseker,

1 tath kasidi limon suyu,

1 bardak su.

Yapiligt:

Tencereye kabuklan ¢ikarilmis ve yarim parmak boyunda ki¢ik parcalara bolinmus veya didiklenmis bayat (1
gunliik) francala igi konur. Uzerine siit dokullr. Ekmegin siitil iyice cekmesi igin yarim saat bekletilir. Siiti iyice
ceken francala icleri ufalanir. Sonra sirasiyla yumurtalar, tozseker, tereyadi katilir ve 5 dakika yo-gurularak
bltin malzeme birbirine iyice kanstirilir. Bu karigim, yaga bulanmis tepsiye bir buguk parmak kalinhiginda olacak
bicimde yayilir. Tepsi orta isidaki firina sdrdltr ve karigimin alti, Gstl pembelesinceye kadar, yani 1 saat pisirilir.
Bu islem sirasinda karigim kabanr yani siserse bigadin ucuyla kabaran yer delinerek kabarikhidi giderilir. Tathy
firndan ¢ikarmadan 20 dakika 6nce, surubu hazirlanmalidir. Bunun icin bir kaba seker, su ve limon suyu
konulur. Kisik ateste karistirilarak seker eritildikten sonra 15 dakika kaynatilir. Sonra bu koyu surup, firndan
¢ikarlan tathya sicak sicak dokulir. Tath iyice soguduktan sonra dort kése veya baklava bigiminde kesilir ve
tabaklara konup servis yapilir.

ML® Selver Pasa Tatlisi icin tiklayin

ML® Sever Pasa Tatlisi (gorsel)
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