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Bu malzemeler ana servant adi verilen salon iginde yedek malzemelerin bulundudu dolaplarda her an kullanima
hazir bulundurulurlar. Misafir istemesi durumunda masaya gétirulirler. Yemeklere tat katan ve yiyecek servisini
tamamlayan bu malzemelerin servis esnasinda tam ve temiz servantta bulundurulmasina ézen gdsterilmelidir.

Hardal Kabi: Kullanima hazir hardalin servis edilmesinde kullanilan kaptir. Klguk bir kasikla ve altlik ile birlikte
misafire verilir. Her servisten énce mutlaka bogaltilip sicak su ile temizlenmeli ve tekrar doldurulmaldir. Glnku
hardal bir iki saat icinde hava ile temasi sonucu kuruyup hos olmayan bir gérinime birinir. Genellikle ufak
porselen veya metal kaseler seklinde de olan hardal kaplarinin giimus olanlari da mevcuttur. Gimuis hardal
kaplarinin temizligi diger gimuglerin temizliginde oldugu gibi yapilir.

Ketcap ve Sos Siseleri: Ketgap genellikle igletmelerde hardal kabinda anlatildigi bigimde porselen veya gimis
ufak kase icinde bir kasik ve althidi ile servis edilir. Ayrica dzel olarak siseyi andiran kendi kaplarinda da
kullanilmaktadir. Cam veya metal olarak kullanilan sos sigeleri, ufak sdrahiyi andiran kaplarin diginda aci biber
sosu gibi soslar kendi orijinal sise veya kaplarinda da servis edilebilir. Sos siseleri de servis esnasinda ufak bir
tabak Uzerine konarak servis edilir. Icleri her servisten énce kontrol edilmeli eksik ise tamamlanmalidir.

ZeytinyaQi ve Sirkelikler: Zeytinyadi ve sirkeyi misafir masasinda servis etmek icin kullanilan sos siselerinin
benzeridir. Ancak onlardan hacim ve ebat olarak daha blytk servis malzemeleridir. Bunlara ufak slrahi de
diyebiliriz. Her servisten dnce bosaltilip yikanir. Kurulandiktan sonra tekrar doldurulur. Bir énceki yag ve sirke
tekrar konulacaksa bir tllbent veya ¢ok ince stizgeg ile slizilmesi gerekir.

Kurdanliklar: Degisik malzeme (plastik, tahta vb.) ve sekillerde yapilan kirdanlarin konuldugu kaplardir. Kulpsuz
uzunca fincani andirnir. Kirdanhigin nemli bez ile temizligi yapildiktan sonra ici yeteri miktarda kirdanla
doldurulur. Kirdanin ézel bir korumasi yok ise ( kagit veya plastik icinde) Uzerleri temiz bir pecete ile kapatiimasi
gerekKlidir.

© lezzetler.com tarif n0:99334 « adi:Servantta Bulunan Menaj Takimlari « génderen:emlak « indirme tarihi:26.04.2025 - 16:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/servantta-bulunan-menaj-takimlari-vt72582
http://www.tcpdf.org

