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SERUN (MALATYA)

4 tane yufka ekmegi
1 Kg. yogurt

250 gr. kiyma

4 dis sarimsak

2 kasik yag

Kiyma yagla birlikte kavrulur, tuz karabiber atilarak karistirilir. Agilarak sag¢ Uzerinde pigirilen yufkalar, atesten
alinir ainmaz kiymali i¢ dokuilerek oklavayla biraz genigce sarilir. Dérder parmak arayla kesilerek servis
tabagina yerlestirilir. Uzerine sarimsakli yogurt dékaldr. En son tereyaginda kizdiriimis kirmizi biber gezdirilerek
servis yapllir.

Not: Sac lizerinden alman yufkalar oklavayla bos olarak sarilir. ince ince kiyilarak servis tabagdina yerlestirilir,
Uzerine kavrulan kiyma ddsenir, sarimsakli yogurt dékllerek servis yapilabilir. Bazi ydrelerimizde servin,
yukaridaki gibi de hazirlanmaktadir. Bu yemek, lokantalarda sarma beyti adini alarak ince lavas ekmegine
sarilir. Pitlrge ilcesinde pide, kii¢uk pargalar seklinde dogranir. Dogranan pidenin Gzerine sarimsakl yogurt,
tereyagh kizdinimig kirmizi pul biber gezdirilerek yapilir, adina seruni denir.
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