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SERTLESTIRILMIS DONDURMA FRIKO

Malzeme :

1 litre s(t,

2 kasik un,

2 kaslk nisasta,

250 gr. seker (1 su barda@),
2 kaslk kakao,

findik veya yesil fistik.

Yapiligt:

1- Sekeri, unu, nisastayi, kakaoyu temiz bir tencereye koyup Uzerine sitl yavas yavas dokerek siratle
karigtiriniz.

2- Tencereyi atese koyup 5-10 dakika pigiriniz.

3- Atesten alip savurarak sogutunuz.

4- Hafif ilik hale gelince kiyllmig findik veya fistik koyup karistinniz.

5- Buzdolabinin buz yapma kaliplarina koyup diger dondurmalarda oldugu gibi siiratle karigtirarak dondurunuz.
6- lyice donunca bigakla kesip ¢ikolata kagitlanna diizgin dikddértgenler halinde koyup kagitla sanp tekrar
dondurunuz.

7- Istediginiz sertlige gelince takdim edebilirsiniz.

NOT: Bu ¢esit dondurma digerlerinden daha fazla sertlikte dondurulmus olmasi gerekir.
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