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SERITLI POGACA

200 Gr Sana Hamurisi
150 gr beyaz peynir

3 Su Bardagi un

1 Su Bardag ilik st
20 gr yas maya

1 Tath Kagi§i toz seker
1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

2 Yemek Kasigi susam

Mayay sttlin igerisinde eritin ve yogurma kabina alin. eritilmis sana margarini, yumurta aki, tuz ve sekeri
ekleyin. Unu azar azar ilave edip yogurun. Ele yapismayan, yumusak kivamli bir hamur icin gerekirse un ilavesi
yapin. Hamurun Uzerini nemli bir bezle érterek 1 saat mayalandirin. Hamurdan mandalina blyukliginde
parcalar kopartip dikdértgen sekilde agin. Peyniri ¢atalla ezin. Kisa kenarlardan bir tarafa bir miktar peynir
yerlestirip yarisina kadar rulo sarin. Diger yarisini seritler halinde kesin ve seritleri Gzerinden gegirip alta dogru
kivirin. Yagdh kagit serili tepsiye yerlestirin. Gzerlerine yumurta sarisini sirlip susam serpigtirin ve 180 dereceye
ayarlanmis firnda kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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