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SERIT POGACA

250 mlihk sGt

2 yemek kagsigi seker
1 paket yas maya

1 cay bardagi sivi yag
1 yumurta aki

2 tatl kagigi tuz

3 su bardagi un

Igi igin:

Peynirli maydanozlu harg
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Bayatlamayan serit podaga icin sit, seker ve yas maya yogurma kabina alinarak maya ¢6zulene kadar
karigtirilir.

Sivi yagd, yumurta aki ve tuz ilave edilerek tekrar karigtirilir.

Yavas yavas un eklenerek hamur yogrulur.

Yumusak kivamli bir hamur elde edilir.

Uzeri temiz bir bez ile értllerek yarim saat kadar mayalandirilir.

Tezgaha ¢ok az un serpilerek mayalanan hamurdan ceviz buyukliginde bir parca kopartilir ve sekillendirilir.
Hamur oval sekilde agilir.

Hamurun bir kenarina bigak ile kesikler olusturulur.

I¢ harci yerlegtirilerek rulo yapilir ve ay sekli verilir.

Tdm hamur gekillendirildikten sonra tzerine yumurta sarisi strilerek 20 dk kadar tepside mayalandirilir.
190 C 6nceden isitiimis firinda yaklagik 20dk alti Gsti kizarana kadar pisirilir.

Yumusacik serit pogacalarimiz servise hazir.
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