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SERIT BOREK

125 gr margarin
Yarim su bardagi sivi yag
4 corba kasig yogurt

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
Iciigin:

Beyaz peynir

Aldig1 kadar un
Corekotu

Yumurta sarisi

Tuz

Bir kabin icine margarin,sivi yag ve yumurta akini alin karisacak kadar yogurun.Onlar kariginca tuz,un ve
kabartma tozunu ilave edip ele yapismayacak bir hamur elde edin.Unu azar ilave edin ki unu fazla kagip
sertlesmesin.Hamuru 3 e ayirin.Tezgahin Ustlinde unsuz olarak oval bir sekilde ag¢in ortasina peynirli veya
istediginiz harci koyun bas kisimlarini kapatin.Kenarlarina esit olarak gentik atin.Centikli yerleri katlayarak tgtine
de bu islemi uygulayin. Yaglanmis firin tepsisine sirayla dizin.Ustiine yumurta sarisi siriin ve susamla ¢érek otu
serpin.180 derecelik firinda Ustleri kizarana kadar pigirin.
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