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SERIN KABAK

2 adet kabak

1 dis sarimsak

1 adet minik sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

10-15 dal dereotu

Kabaklarin kabuklari kazinir. Kibrit ¢copU seklinde dogranir. Sodan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir. Tencereye
zeytinyadi konur, sodan ve sarimsak atilir, pembelesene kadar kavrulur. Kabaklar atilir. Kisik ateste
yumusayana kadar pigirilir. (su eklenmez) Tuz ve seker katilir, atesten alinir. Tencerede kendi halinde sogutulur.
Servis sirasinda Gzerine kiyilmis dereotu serpilir.
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