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SEREFLIKOCHISAR USULU BULGUR PILAVI (ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

2,5 su bardagi bulgur

5 su bardagi haglanmig tavuk suyu
4 adet domates

4 adet yesil biber

1 tath kasidi kirmizi pul biber

2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz

Tereyagi eritilir, domates ve yesil biber dogranarak tereyaginda kavrulur. Uzerine bulgur eklenerek kavurma
islemine devam edilir. Et suyu ilave edilip kisik ateste bulgurun tzerindeki su ¢cekinceye kadar pigirilir. Pigirme
islemi bittikten sonra ocaktan indirilir ve 10 dakika demlenmeye birakilir.

Servis Sekli: Yemek kabi icerisinde veya yufka ekmegi tizerine dokilerek servis yapillir.
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