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SEREFIYE PILAVI

Yarim kg piring
Yarim kt kuzu kusnasi
3,5 su bardag et suyu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi tuz

Et didikllide haglanir ve stizgece ¢ikarilir. Yikanmis piring ve tereyadi 4 dakika kavrulur, et suyu ve tuz ilave
edilir. Kapak kapatilir, kaynayinca ocak kisilir. 10 dakika sonra atesten alinir ve dinlenmeye birakilir. Yarim saat
sonra drselemeden karistirilir. Komposto kasesinin dibine biraz et konur, Uzeri pilavla tamamlanir, biraz bastirilir.
Servis tabagdina ters cevrilir.
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