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SERBETLI POFUDUK

2 adet yumurta

1 kase yogurt

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un
Kizartma yag

Serbet:

3,5 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
Yarim limon

Yumurta, yogurt girpilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve un eklenir. Plir(iz kalmayana kadar karigtirilir. Karigim
yanm saat dinlendirilir. Bu arada gerbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tavaya yag konur, kizinca islatiimig
kasik dinlenen hamura batirlir ve hamur kagsikla gelisiglzel yaga atilir. Iki yGzi kizarinca kadit havluya ¢ikarilir.
Sonra gserbete atilir, yarim saat bekletilir. Sevise sunulur.
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