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SERBETLI MANTAR KURABIYE

4 bardak un

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 bardak pudra sekeri
3 bardak su

1 paket margarin

3 bardak seker

1 paket kakao

Derin bir kaba yumurtalari kirip i¢ine eritilmis 125 gr margarin ekleyip elimizle yumurtalari karigtiralim 1 bardak
pudra gekeri ekleyelim geker eriyene kadar elimizle yoguralim daha sonra un, kabartma tozu, vanilya, kakao,
ekleyelim. lyice yoguralim hamuru 10 dakika dinlendirip. KUg¢Uk pargalar koparalim, elimizle yuvarlayip hafifce
bastirip yassilastiralim, sise kapagdini kakao ya bulayip hamura bastiraim mantar sekli olusturalim yaglanmis
tepsiye dizelim. 175 derecede i1sitiimis firnda 25-30 dakika pigirelim, istege gore sisleyip serbetini dékip soguk
servis yapalim. Serbetin hazirlanigi tencereye 3 bardak seker ve 3 bardak su koyalim kisik ateste seker eriyene
kadar kaynatalim soguk olarak kurabiyelerin tstline gezdirelim.
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