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SERBETLI KURABIYE

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

1 cay bardadi seker

1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

1 yumurta

1 corba kasigi yodurt
100 gram tereyagi
100 gram badem
Uzeri igin:

1'er su bardagdi su ve seker

Un, irmik, seker, vanilya, kabartma tozu, yumurta, yogurt ve yagi iyice yogurup glzel bir hamur elde edin.
Uzerine koymak icin bir miktar bademi ayirip kalanini kiyin ve hamura ekleyin. Yuvarlak sekiller verip, tGzerine
birer badem koyun, firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firndan alip sogumaya birakin.
Seker ve suyu kaynatarak yaptiginiz serbeti kurabiyelerin Gzerine dokin.
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