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SERBETLI KREP

1 adet yumurta

1suun

1 su bardag st

1 yemek kasigi seker
Tuz

I¢ harciigin:

1 su bardag ceviz igi
Ustu igin:

Antepfistigi

Serbet igin:

1.5 su bardagi toz seker
2.5 su bardagi su
Geyrek limon suyu

1 yemek kagigi margarin

Yumurta, sut, un 1 yemek kasigi seker ve tuzu mikser yardimi ile ¢irpin. Tavaya az miktarda margarin sirerek
karigsimdan bir kepge dokerek ve yayarak krep hazirlayin. Karigsim bitene dek krepleri hazirlayin.

Pisirdiginiz kreplerin icerisine ise dovilmis cevizden paylastirin.

Kenarini katlayarak rulo bigimiinde sararak bir kaba dizin.

Serbet malzemelerini de derin bir tencereye alarak bir stire kaynatin.

Hazirladiginiz cevizli kreplerin Ustline dokan.

Soguduktan sonrada Ustline toz antepfistig serpistirerek servis yapin.
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