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SERBETLI KREP

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

1,5 su bardagi un

Serbet igin:

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi su

2 corba kasigi tereyagi

Mayay bir bardaga koyun. Uzerine ilik su ilave edin ve iyice kabarmasini bekleyin. Kabaran maya, su, siit,
yumurta ve sekeri bir kapta karistirin. Daha sonra bu karigsima boza kivamina gelinceye dek yavas yavas un
ekleyin. Agzini kapatip, tekrar mayalanmasi igin 1 saat bekletin. Teflon tavayi yaglayin ve atese koyun. Isininca
mayall hamurdan bir kepge alip, tavaya dokun. Kepgenin ters kismi ile yayin. Bir ylzi pisince spatula yardimi ile
tersini gevirip, kizartin. Her hamuru ddkerken tavayi yeniden yaglayin. Bu sekilde tim kreplerin pismesi bitince
serbeti hazirlayin. Kiglk bir tencereye 1 su bardagi toz sekeri ve yarim su bardagi suyu koyun. 5 dakika
kaynatin. Diger tarafta tereyagini tavada eritin. Sekerli suyun icine dékun. Pisirdiginiz krepleri teker teker bu
serbetle i1slatin. Servis tabagdina rulo seklinde sararak dizin. Isterseniz dondurma ve mevsim meyveleriyle
susleyin.
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