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SERBETLI KEK

2 su bardagi un

1,5 su bardagi tozseker

2 su bardagi yogurt

2 su bardagi irmik

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

1 limonun rendelenmis kabugu
Surubu igin:

3 su bardagi tozseker

4 su bardagi su

1 paket vanilya

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri icin:

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi rendelemis hindistancevizi

Hazirlanisi: Unu eleyip gukur bir kaba aktarin. irmikle birlikte harmanlayin. Sekeri, yogurdu, vanilyay, kabartma
tozunu ve rendelenmig limon kabugunu ekleyip tahta bir kagikla karistirin. Bu karigimi yuvarlak yaglanmig, 1siya
dayanikli cam bir kaba ddkin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda Uzeri iyice kizarincaya kadar 50-55
dakika pisirin. Firindan alip oda i1sisinda sogumaya birakin. _

Serbeti icin sekeri ve suyu sos tenceresinde yogunlasana kadar kaynatin. Indirmeye birka¢ dakika kala limon
suyu ile vanilyay! ilave edin. Serbet sicakken soguyan hamurun Uzerine, her tarafina gelecek sekilde dokin.
Serbeti iyice hamuru emdikten sonra istege gore Uzerine hindistancevizi ve targin karisimdan dékin.
Buzdolabinda sogutun. Dilimleyip servis yapin.
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