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SERBETLI KEK

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi sicak su

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi eritilmis margarin
4 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

Bir su bardagi tozgekeri kligtik tencereye alip 1 su bardag sicak su ile karistirin. Koyu surup kivamina gelinceye
kadar kaynatip sogumaya birakin. Un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirip eleyin. Bagka bir kapta kalan 1
bardak sekerle eritilmis margarini ¢irpip una ilave edin. Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Yumurta aklarini
kar halinde ¢irpin. Sarilarini teker teker ve surekli karatirarak una ilave edin. Vanilya ve ¢irpilmis yumurta aklarini
ekleyin. Soguyan serbeti ilave edip purizsiz ve akici kivamda bir hamur elde edinceye kadar ¢irpin. Hamuru
yaglanmis kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmis 180 derece ayarli firinda 30-35 dakika pisirin. Dilimleyerek
servis yapin.

&
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