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SERBETLI KEK

4 tane yumurta

1 su bardag eritilmis margarin

2 su bardagi toz seker(1 su bardagi serbeti igin)
3 su bardagi un

1 su bardag sicak su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Once serbetini hazirlamak igin 1 bardak toz sekeri ve 1 bardak sicak suyu tencerede koyu bir surup olana kadar
kaynatip sogutun.

Bagska bir kapta margarini ve kalan 1 bardak sekeri ¢irpin. Unu, kabartma tozunu birlikte eleyip cirptiginiz
margarin, seker karigsimina ilave edin.

Yumurta sarilarini ve aklarini ayirin.Sarilarini teker teker unlu harca karigtirarak ilave edin. Yumurta aklarinida
kar haline gelene dek ¢irpin ve vanilyayida i¢ine karigtinn.Yumurta aklarini ve serbeti diger malzemelerin igine
ilave edip hepsini plriizstz ve akici kivamda hamur olana kadar tahta kagikla karigtirin.

Yaglanmis kek kalibina bosaltin.Onceden isitilmis firnda 180 derecede 30 dakika pigirin. Soguyunca servis

yapin.

Not: Keklerde ilk 15 dakika firinin kapagini kesinlikle agmayin. Kekiniz daha gizel kabarir.
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