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SERBETLI IRMIKLI RULO PASTA

1 paket tatl i¢in yufka
1 litre st

300 gr. seker

150 gr. irmik

3 adet yumurta

100 gr. tereyagdi

1 portakal kabugu
Serbeti igin:

1 litre suya

500 gram seker

1 corba kagigi limon suyu

Seker ile st kaynatin. Azar azar irmigi dokiin ve 10 dakika karistirin. Girpilmis yumurtalarida ekleyip koyu bir
krema kivami alininca ategi kapatin. Yag ve portakal kabugu rendesini ekleyip sogumaya birakin.

Iki kat yufka yaglanarak yapistirilir. Kremadan koyulup rulo seklinde sarilir.

Firnnda kizarana dek pisirilir.

Bu arada serbet hazirlanip ilikken firindan ¢ikan tathlarin tGzerine dékaldr.
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