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SERBETLI IRMIK TATLISI

Hamuru igin:

2 su bardagi irmik

1 su bardag aycicegdi yagi
2 adet yumurta

Yarim paket margarin
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

Aldigi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
3.5 su bardagi su
Yarim limonun suyu
Uzeri igin:

Findik

Hamuru igin gerekli malzemeleri derin bir kapta karistirip iyice yoguruyoruz.

Hamurdan pargalar koparip mutfak tezgahinda agip 8 cm ¢apinda yuvarlak kaliplarla daireler ¢ikariyoruz.
Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine yerlestiriyoruz.

Kalan hamurdan 6 cm’lik kaliplarla tekrar daireler yapip, ortalarini da daha kiigUk bir kalipla ya da sise kapagi ile
¢ikararak gemberler olusturuyoruz.

Cemberleri dairelerin Gizerine yerlestirip, iclerine findik koyuyoruz.

Onceden isitilmig 180 derece firinda tzerleri kizarincaya dek pisiriyoruz.

Serbeti igin su ile sekeri kaynatin.

Kaynamaya yakin limon suyunu ilave edip ocagi kapatin.

Sogumaya birakin.

Finndan aldiginiz sicak tatlinin Gzerine soguk serbeti dékip 1-2 saat bekletip servis yapabilirsiniz.
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