%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SERBETLI IRMIK TATLISI

https://migros.com.tr

Yarim kg. irmik

Yarim kg. yogurt

1 yemek kasigdi tepeleme un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
Yarim kg. seker

Yarim kg. su

1. llk olarak gerbeti kaynatin ve sogumaya birakin.

2. Irmik, kabartma tozu, vanilya ve unu bir kapta iyice ¢irpin.

3. Yogurdu ve sivi yagdi da ekleyip karigtirin.

4. Sonra yaglanmis tepsiye dokup firina verin.

5. Kizardiktan sonra firindan ¢ikarip 5-10 dk. beklettikten sonra serbetini dokin.
6. Serbetini iyice gektikten sonra servis yapabilirsiniz.
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