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SERBETLI GUL

Adese Restorant - Etlik

Malzemeler:

1 paket margarin

1 su bardagi irmik
500 gun

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 u barda@i yogurt

1 su bardag@i findik
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1-2 damla limon

Hazirlanisi:

Oncelikle irmik, oda sicakliginda eritiimis margarin, yogurt, kabartma tozu, vanilya derince bir kaba konulur. El
yardimiyla bir siire yogrulduktan sonra un kaba eklenir. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilinceye
kadar yogrulmaya devam edilir. Elde edilen hamur 3 yuvarlak pargaya ayrilir. Merdane yardimiyla ince bir
sekilde agilarak agz genis ¢cay bardagi yardimiyla 6 parcaya boélinir. Elde edilen yuvarlak parcalar ug uca
eklenir ve tek bir parca olusturacak sekilde Ust Uste yuvarlanarak rulo seklinde sarilir. Elde edilen rulo bigak
yardimiyla ortadan ikiye kesilir. Kesilen ve gl geklini alan pargalar 6nceden yaglanmig firin tepsisine dizilir.
Uzerleri birer adet findikla stslendikten sonra 170 derecede 20-25 dakika pisirilir. Derince tencereye 3 su
bardadi Adese toz seker, 3.5 su bardadi su konulur ve kaynatilir. Kaynadiktan sonra tzerine 1-2 damla limon
eklenir ve sogumaya birakilir. Pisen hamurlarin tGzerine ilik kivamdaki serbet gezdirilerek dokulir. Serbetini
¢ekmesi icin bir sire dinlendirilir. Soguk olarak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:41131 « adi:Serbetli Giil » génderen:Havva Aytekin « indirme tarihi:15.04.2025 - 23:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/serbetli-gul-vt30738
http://www.tcpdf.org

