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SERBETLI FINDIKLI IRMIK TATLISI

Serbeti igin:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon suyu
Hamuru icin:

2 su bardagi irmik

1 su barda@i kiyilmis findik
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi yogurt

irmik, un, findik, kabartma tozu ve vanilyayi bir kabin icinde karigtirin. Yogurdu da icine ekleyip boza kivaminda
koyu bir karigim elde edin. Bu karigimi da yaglanmig kalibin igine dokdip, tizerine biitln findiklar tek sira halinde
dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin. Uzeri kizaran tathyi dilimlere kesin. Bu arada seker ve
suyu 5 dakika kaynatip ocaktan alin. Serbetin limon suyunu ekleyip sicak olarak sicak tatlinin Gzerine dékun.
Tatliy1 5 dakika daha firina verin. Serbeti ¢cekince servis yapin.
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