%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SERBETLI FINCAN TATLISI

10 corba kasigi un (200 gr)
Yarim yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 corba kagig zeytinyagi
Serbet igin:

2 su bardag toz seker

1 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu
Kizartmak igin:

Siviyag

1 ¢orba kasigi pudra seker

Unu eleyip ortasini havuz gibi acin. Yumurta, yodurt ve zeytinyagini ekleyip pUrtizsiiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerinde 2 mm kaliniginda agip kahve fincani ile yuvarlaklar elde
edin.

Serbet igin, seker ve suyu sos tenceresinde kaynatin. Limon suyunu ilave edip ocaktan alin. Sogumaya birakin.
Hamurlar kizgin yagda kizartin. Serbeti Gzerlerine gezdirerek dokiin. Pudra seker serpistirip servis yapin.
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