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SERBETLI ELMALI CEVIZLI RULO TATLI

Hamuru igin:

1su bardagi sit

1/2 su bardag siviyag
1 paket instant maya
1 yumurta

Aldigr kadar un

Igi igin:

7-8 adet elma

Targin

1 buguk su bardagi dévilmus ceviz
Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

3-4 damla limon

Hamur icin gerekli malzemeler yogurularak yumusak bir hamur elde edilir. Yarim saat dinlendirilir.

Bu arada serbet hazirlanir. Sogumaya birakilir.

Elmalar rendelenerek ocagda alinir kisik ateste pisirilir. Pisince igine ceviz ve targin ilave edilir. Sogumaya
birakilir.

Hamur ince bir gekilde agilir. ig harci her tarafina yayilir ve rulo haline getirilir.

Onceden isitilmig 180 derece firinda hafif kizarana kadar pisgirilir.

Ik sicagi ¢ikan tatliya ik serbet dékulir. Servis edilir.
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