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SERBETLI DURUM

12 adet baklava yufkasi

1 paket tereyadi (250 gr)

2 su bardagi ince ¢ekilmis Antep fistig
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 par¢a limon tuzu

Serbet kaynatilir, bir kenarda sogumaya birakilir. ilk yufka serilir. Uzerine erimis tereya@i gezdirilir, ikincisi
Uzerine konur, tereya@i surulir. Uglincl de Gzerine konur, tereyadi surdlur, bol fistik serpilir. ki ince oklavayla
sarilir, yufkalari biizdirmeden, oklavalar ¢ekilir. Sonra 2 parmak eninde kesilir. Tepsiye siki siki dizilir. Kalan
yufkalar da aynen yapilir. Kalan tereyagi tizerine gezdirilir. DUriman Gzerine yagh kagit 6rttlir. 180 derecede
yarim saat pigirilir. Firindan ¢ikinca serbet gezdrilir.
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