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SERBETLI BOREK (HAZIR YUFKA)

8 adet kuru yufka

150 gram eritilmig tereyagi
200 gram ceviz

Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker

5 su bardadi su,

Yarim limonun suyu

Serbet icin toz seker ve suyu kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyu ekleyip, sogumaya birakin. Ayri bir
yerde yufkalari teker teker ilik su ile 1slatip, firin tepsisine yerlegtirin. Aralarina az miktarda tereyagi gezdirip,
ceviz serpistirin. Dilimleyip, Gzerine kalan tereyagini gezdirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda, kizarana dek
pisirin. Soguk serbeti sicak béregin tizerine gezdirip, hamur serbeti cekene dek dinlendirin. Ik veya soguk
olarak servis yapin.
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