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SERBETLI BOREK (FINDIKLI)

4 adet hazir yufka

200 ml sut

250 gr tereyad! veya margarin
200 gr kirik findik

50 gr tozseker

1 tath kasidi tarcin

Serbet icin:

1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi tozseker

Yufkalar dérde kesin. Genis ve derin bir tavada 25 gr margarini eritip ocagi kisin. Yufkalari sttle islatip 4 kat
yufkayi kenarlari disa sarkacak sekilde tavaya yerlestirin. Findik, seker ve targin serpip tekrar sitlii yufkalari
dizin ve malzeme bitene kadar islemi tekrarlayin.

Yufkalarin disa sarkan kisimlarini ice katlayin ve ocagi biraz acip kip kip kesilmis margarin ya da tereyagi
parcalarini kenarlara serpistirin. Boregi orta ateste pisirmeye baglayin. Bir yanda da su ve sekeri kaynatip
sogumaya birakin.

Boregin alti kizarinca diger tarafini spatula veya diiz bir kapak yardimi ile gevirin ve pisirmeye devam edin.
Altinin kizarip kizarmadigini bdregi bir kenarindan kaldirarak kontrol edin.

Sonra hazirladiginiz serbetin yarisini Gzerine gezdirerek dékin. Serbeti ¢cekince kalanini da ilave edip
soguyuncaya kadar bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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