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SERBETLI AKITMA TATLISI

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 su bardag st

1 su bardagi un

1 cay kagigi tuz
Iciigin:

1 gay bardag gekilmig ceviz
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 parca limon tuzu

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Akitma malzemesi ¢irpilir, az yaglanmis tavaya 1 kepge seklinde dokuldr,
bir yOzU kizarinca diger yuzi gevrilir. Bu sekilde hamur bitene kadar ayni iglemler tekrarlanir. Kiguk bir tepsiye
akitmalarin yarisi bogluk kalmayacak sekilde yerlestirilir. Ceviz serpilir. Kalan akitmalar birakilir. Baklava gibi
kesilir. Uzerine eritilmis tereyadi gezdirilir. Son olarak serbet konur. Yarim saat sonra servise hazirdir.
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