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AKITMA

Yarim kibrit kutusu blydkliginde maya,
1 su bardagi su,

1 su bardag stit,

1 adet yumurta,

1 corba kasigi tozseker,

1,5 su bardagi un.

Serbeti igin:

1 su bardagi tozseker,

yarim su bardag su,

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Mayay! bir bardada koyun, Gzerine Ilik su ilave edin ve iyice kabarmasini bekleyin. Kabaran maya, su, sit,
yumurta ve sekeri bir kapta karigtirin.

Daha sonra unu boza kivamina gelinceye kadar yavas yavas ekleyin (bir buguk su bardagi yeterlidir ama az
gelirse ekleyebilir, cok gelirse hepsini ddkmeyebilirsiniz). Agzini kapatip, tekrar mayalanmasi icin bir saat daha
bekletin. Daha sonra teflon tavayi yaglayin ve atese koyun. Isininca mayal hamurdan bir kepge alip tavaya
dokin.

Kepgenin ters kismi ile yayin, bir ylzU pisince spatula yardimi ile tersini ¢evirip kizartin. Her kamuru dékerken
tavayi yeniden yaglayin. Krepleri teker teker bu serbetle islatin.

Her birinin Gizerine kagikla d6kin ve Gst Gste koyun, blyiik servis tabagdina alin.

Servis yaparken rulo haline getirin. Isterseniz taze meyve dilimleri veya dondurma ile servis yapin.
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